
Fabrication des huiles : formation interne assurée.

Tri des cerneaux et conditionnement.

Conditionnement des huiles : mise en bouteille, étiquetage des produits dans le respect des normes

sanitaires, suivi des DDM et des numéros de lots. 

Manutention : réception et rangement des livraisons.

Entretien de l'espace de production et du laboratoire.

Suivi de la démarche qualité, respect des normes de sécurité alimentaire, mise en application de

l'HACCP et du plan de maitrise sanitaire.

Vous êtes reconnu(e) pour votre capacité de travail et votre pugnacité. Vous êtes quelqu’un de fiable,

ponctuel et avec l’envie d’apprendre. Votre sens du relationnel vous permet de travailler en équipe

mais aussi de vous intégrer dans un environnement de travail  exigeant et bienveillant.

Permis B indispensable 

Contrat : CDD 4 mois puis CDI si atteinte des objectifs fixés
Rémunération : SMIC + 5h sup par semaine soit 1500€ à 1650€ net/mois
35H/semaine + 5h sup
Avantages : réduction sur les produits fabriqués / Evolution salariale si performance
Horaires : 9h30 - 13h / 13h30 - 18h

Profil recherché :

Conditions : 

Pour postuler : Envoyer CV + LM à paul@noyeraiesdulander.fr

Opérateur production et conditionnement 
Agroalimentaire H/F

CDD puis CDI si atteinte des objectifs

Objectif principal du poste : 
Fabrication des huiles de noix et noisette

Aide au tri des cerneaux et conditionnement des produits - Entretien 

Acteur historique de la noix en Sarladais, nous sommes spécialisés depuis 1950 dans la production et le

négoce de noix et cerneaux de noix du Périgord. Doté d’un moulin traditionnel, nous produisons

également des huiles de noix et noisette et sommes à la recherche d’un opérateur de production en

capacité d’assumer les responsabilités suivantes : 

Poste à pourvoir à partir du 04.12.23


